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Menus MARS 2023

20 Mars au 24 Mars

7/

Ve

7/

Ve

7/

7/

7/

7/

7/

Saucisson sec
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Lasagne aux épinards/sauce tomate < ©
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Flan patissier/vanille de Madagascar “ ©
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Betteraves et radis rapés “ ©
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PAS

Couscous poulet/céréales # ©
Fromage / Fruits
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Salade verte # 4

Parmentier de canard/patate douce # ©
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"= Fait maison Issu de I'agriculture biologique
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